	Nom commun
	Homard américain
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	Nom scientifique
	Homarus americanus

	Catégorie sur la liste rouge
	Non listé 

	Techniques de Pêche
	Les animaux sont surtout attrapés dans des pièges ( traps), mais récemment le chalutage (trawling) s’est montré rentable au niveau commercial, surtout à la limite sud de l’habitat de l’espèce.

	Détails sur l’Espèce en question
	Sous littoral jusqu’à 480 m de profondeur, surtout entre 4 et 50 m. Substratum ferme   (boue durcie, roches).
Comme la femelle porte ses œufs de 10 à 11 mois, les femelles ovigères se trouvent à l’année longue.   Il n’y a pas de migration comme telle, seulement à une échelle réduite.

	Distribution Géographique
	


Légende 
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Atlantique de l’Ouest: côte de l’Atlantique de la côte de l’Amérique du Nord, entre Terre Neuve et la Caroline du Nord, incluant la région de Île de Bear
Les réserves principales se trouvent dans la région de l’Arctique norvégien dans la mer de Béring de même que la réserve islandaise.


	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Homarus americanus
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Cette espèce fait partie d’une des pêcheries de crustacés les plus importantes de l’Atlantique du Nord. Selon les statistiques du FAO, la prise en 1987 et 1988 a été de 60 096 et 62 457t, respectivement

	Forme du Produit
	Ces homards sont vendus frais ou gelés. La chair est aussi mise en conserve. Selon le FAO,  la prise totale pour 1999 a été de  82 764 t. Les pays avec les prises les plus importantes sont le Canada (43 087 t.) et les  États-Unis(39 676 t.)  



	Nom commun
	Crevette
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	Nom scientifique
	Penaeus monodon

	Catégorie sur la liste rouge
	Pas sur la liste Rouge de l’ IUCN 

	Techniques de Pêche
	Aquaculture; attrapées dans des estuaires; pêchées également au large des côtes. Elles sont capturées soit à la pêche de marais soit par la pêche au bord de la côte; par la pêche au filet dérivant et le chalutage ("Shrimp outrigger trawling").

	Détails sur l’espèce en question
	Longueur maximum totale: 336 mm. Poid: 60 à 130 g.  

Profondeur : 0 to 110 m. Fond boueux, sablonneux. Régions estuariennes (juvéniles) et marines (adultes).

	Distribution Géographique
	

 

Légende :
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Pacifique du Nord Ouest, de la Baie de Monterrey -Californie jusqu’en Alaska




	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale d’Aquaculture pour
Penaeusmonodon
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Production Globale de Capture 
Penaeusmonodon
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Selon le FAO, la prise totale pour cette espèce en 1999 a été de 144 042 t. Les prises les plus importantes ont été en Inde (93 830t) et en Indonesie (31 510 t). 


	Forme du Produit
	Surtout congelé. Aussi cuit ou frais


	Nom commun
	Hareng du Pacifique
[image: image10.jpg]




	Nom scientifique
	Clupea pallasii

	Catégorie sur la liste rouge
	Non listé 

	Techniques de Pêche
	Surtout attrapé au moyen de filets maillants et de senne.

	Détails sur l’espèce en question
	Espèce côtiere, pélagique, rassemblement en banc, migre vers les régions côtières pour se reproduire; leurs populations ont tendance à ne pas se disperser mais plutôt à être localisées. Se nourrissent d’euphasiacés, de copépodes, de mysidacés, d’amphipodes et de zoés de crabes. Ils se reproduisent de décembre à juillet, dépendant de la latitude.  Ils viennent dans des eaux peu profondes et déposent leurs œufs sur de la végétation marine, (surtout la zostère et les algues) 
ou encore sur une matière solide. Les poissons qui fraient vont dans les estuaires. 

	Distribution Géographique
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Océan Arctique, Océan Pacifique de la région de l’ouest (de la Baie Anadyr, la côte est Kamchatka, possiblement jusqu’aux îles Aéloutiennes vers le sud jusqu’au Japon et la côte ouest de la Corée; région de l’est du Pacifique – de la péninsule de Kent jusqu’à la mer de Beaupourt, vers le sud jusqu’au Baja du Nord et San Diego. 


	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Clupea pallasii
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
[image: image13.png]g § 8§
(o001%) sauueL





D’importance primordiale des deux côtés du Pacifique bien que les réserves ont beaucoup diminué récemment à cause de la pêche excessive. La prise totale selon le FAO en 1999 a été de 471 860 t. Les prises les plus importantes ont été dans la Fédération Russe (359 194 t) et au Canada (29 400 t).
pêcheries: très commercialisées


	Forme du Produit
	Il y a une sorte de pêche pour les oeufs qui sont placés sur du varech et qui est appellée “kazunoko-kombu”. C’est considéré comme un plat très délicat au Japon; aussi utilisé dans la médecine chinoise.  Le hareng est utilisé frais, séché ou salé, fumé, en conserve et gelé; on le mange frit, bouilli ou cuit au four.


	Nom commun
	Hoplostère Orange
[image: image14.png]





	Nom scientifique
	Hoplostethus atlanticus

	Catégorie sur la liste rouge
	N’est pas sur la liste Rouge de l’IUCN; à cause d’une surexploitation grave, cette espèce a été classée comme étant menacée par le gouvernement australien en 2006.

	Techniques de Pêche
	Chalutage de fond, ce qui endommage parfois les monts sous-marins.

	Détails sur l’espèce en question
	Espèce bathypélagique, trouvée dans des profondeurs de 180 à

1 500 m, abondante surtout entre 400 et 900 m.  On connaît très peu sur leur reproduction.

Habite les eaux profondes et froides au-dessus des pentes continentales. En Nouvelle Zélande, leurs proies principales incluent les grosses crevettes mésopélagiques et benthopélagiques, des poissons et des calmars ainsi que d’autres organismes tels que les mysidacés, les amphipodes et les euphasiacés. Les juvéniles se nourrissent principalement de crustacés . Leur taux de croissance est très lent et ce poisson est une des espèces qui vit le plus longtemps, cerrtains jusqu’à 150 ans! L’Hoplostète Orange est une espèce sédentaire, se déplaçant très peu parmi les zones d’exploitation de poissons. On connait très peu au sujet des larves et des juvéniles qui sont probablement confinés dans les eaux profondes.


	Distribution Géographique
	


Légende
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	Intérêts pour les Pêcheries 

	Capture Globale de l’Hoplostète Orange
(FAO)
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La capture globale de cette espèce selon le FAO en 1999  a été de 36 636 t. Les prises les plus importantes ont été en Nouvelle Zélande (23 780 t) et en Australie (7 553 t).


	Forme du Produit
	Vendu frais ou congelé; mangé cuit à la vapeur, frit, cuit au micro-ondes et cuit au four. 




	Nom commun
	Moule Gallo , ou Moule Méditerranéenne
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	Nom scientifique
	Oncouhynchus tshawytscha

	Catégorie sur la liste rouge
	Non listé 

	Techniques de Pêche
	L’exploitation de ces bancs se faisait à la main jusqu’à récemment; est devenue une industrie géante dans les années ’50. 

	Détails sur l’espèce en question
	L’étendue exacte de M. galloprovincialis n’est pas connue à cause de sa ressemblance avec une autre espèce, Mytilus . En  Europe elle vit sur toutes les côtes qui ont un fond marin solide; dans la zone intertidale jusqu’à 40 m de profondeur, attachée par ses filaments byssus aux roches et embarcadères, dans des ports protégés, des estuaires et côtes rocheuses exposées.  Elles vivent parfois dans des masses très denses là où il y a assez d’endroits pour s’attacher. Leur diète consiste de phytoplancton et de détritus filtré de l’eau.  Leur grosseur dépend de leur biome.  Les coquilles en zone intertidale sont rarement plus longues que 6 cm, alors qu’en eau profonde, elles peuvent facilement être de 9 cm.

	Distribution
Géographique
	

 
Légende :
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	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Mytilusgalloprovincialis
(Statistiques de la FAOsur les pêcheries))[image: image21.png]B B
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Production Globale d’Aquaculture pour
Mytilusgalloprovincialis
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries) [image: image22.png]0,
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La capture globale selon les statistiques de la FAO pour 1999  été de  55 819 t. Les prises les plus importantes ont été en Italie (37 876 t) et en Grèce (15 860 t).

	Forme du Produit
	Frais, congelé et mis en conserves


	Nom commun
	Morue de l’Atlantique       





	Nom scientifique
	Gladus mouhua

	Catégorie sur la liste rouge
	Menacée

	Techniques de Pêche
	Équipement: chaluts pélagiques et filets maillants.

Autres types d’équipement utilisés sont les  palangres, les sennes danoises, les sennes à coulisse et les filets à cœur.

	Détails sur l’espèce en question
	Benthonique. Omnivore, la morue se nourrit tôt à l’aube ou au crépuscule d’invertébrés et de poissons, incluant de jeunes morues. 

La morue de l’Atlantique est en général condidéré comme un poisson démersal, bien que son habitat  peut devenir pélagique selon certaines conditions hydrographiques, lorsqu’elle se nourrit ou pendant la saison de la fraye. 
Elle vit dans diverses conditions de salinité à partir de l’eau presque douce jusqu’à dans de l’eau pleinement océanique et de l’eau possédant une grande variation de température, depuis presque le niveau de congélation jusqu’à 20C°.

La morue de l’Atlantique est une espèce vorace et omnivore. Les larves et postlarves se nourrissent de plancton, les juvéniles surtout d’invertébrés, et les morues plus âgées d’invertébrés et de poissons, incluant de jeunes morues.

	Distribution Géographique
	


Légende 
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Du Cap Hatteras jusqu’à la Baie d’Ungava le long de la côte de l’Amérique du Nord; côtes est et ouest du Groenland s’étendant à différentes distances plus au nord, dépendant des tendances climatiques; autour de l’Islande; côtes de l’Europe, de la Baie de Biscay à la mer de Béring, incluant la région autour de l’ilôt Bear.

Les plus importantes réserves sont celles de l’Arctique Norvégien, de la mer de Béring de même que les réserves islandaises


	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Gadusmouhua
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Production Globale d’Aquaculture pour
Gadusmouhua
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Les territoires de pêche les plus importants sont dans la région de l’Arctique boréale, surtout autour de l’Islande, dans la Mer de Béring, Terre Neuve et le Groenland de l’Ouest, dans la Mer de Norvège et autour de l’Île de Bear. La capture globale pour cette espèce selon les statistiques de la FAO pour 1999 a été de 
1 092 859 t. Les prises les plus importantes ont été en Islande 

(260 6431t) et en Norvège (256 637 t).



	Forme du Produit
	Elle est vendue fraîche, réfrigérée ou congelée, sous forme de filets ou entière, salée, salée et sucrée, séchée et salée, marinée ou fumée. D’autres produits obtenus de la morue sont l’huile de foie et les oeufs (fumés ou congelés). 




	Nom commun
	Crabe Dormeur, Dormeur du Pacifique 
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	Nom scientifique
	Cancer magister

	Catégorie sur la liste rouge
	N’est pas sur la liste rouge de l’IUCN

	Techniques de Pêche
	Équipement: casiers / pièges, bocaux;
aussi avec des filets, à la main ou avec des lignes et hameçons. 

	Détails sur l’espèce en question
	Ils sont trouvés un peu partout et sont particulièrement abondants sur les fonds sablonneux et dans les eaux peu profondes dans la zone de zostère marine. Ils se  trouvent de la zone intertidale jusqu’à des profondeurs de 180 m.  Ils mangent des palourdes, d’autres types de crustacés et de petits poissons.



	Distribution Géographique
	

 Légende
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Pacifique du Nord-est, de la baie de Monterrey, Californie jusqu’en Alaska




	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Cancermagister
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries)
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Pêche commerciale importante en Californie, en Orégon, dans l’état de Washington, en Colombie Britannique et en Alaska. C’est un crustacé très recherché tant au niveau commercial qu’au niveau de la pêche sportive. La capture commerciale de femelles est interdite et des grosseurs limites pour les mâles sont en vigueur afin de leur permettre de s’accoupler au moins une fois avant d’être attrapés. 

L’exploitation annuelle dépasse les 90%, ayant comme résultat une diminution des gros spécimens mâles, ce qui peut réduire l’accouplement réussi avec les plus grosses femelles. La capture annuelle est en moyenne de 17.000 t. Le niveau commercial de capture en Californie a beaucoup fluctué au cours des 30 dernières années. Selon la FAO la prise totale pour cette espèce a été de 18,800 t. en 1999.  Les prises les plus importantes ont été aux Etats-Unis (16 080 t) et au Canada (2 800 t).



	Forme du Produit
	Disponible entier ( frais vivant, cuit ou congelé), et en chair. La chair des pinces et du corps est disponible fraîche, cuite, congelée ou en conserve.


	Nom commun
	Flétan




	Nom scientifique
	Hippoglossus stenolepis

	Catégorie sur la liste rouge
	Pas sur la Liste rouge de l’IUCN

	Techniques de Pêche
	Les techniques les plus communes sont le chalutage du fond  démersal et la pêche à la palangre.

	Détails sur l’espèce en question
	Espèce benthique habituellement trouvée sur un fond sablonneux mais parfois capturé au niveau pélagique à des profondeurs de 50 à 2000 m. Se nourrit surtout d’autres poissons (morue, aiglefin, souris de mer, anguilles, hareng, capelin), mais peut aussi manger des céphalopodes, de gros crustacés et d’autres animaux du fond de l’eau

	Distribution Géographique
	

 Légende
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Pacifique du Nord, de la Mer de Béring à la Mer Okhotsk, et de l’Alaska à la Californie. District Tôhoku, partie nordique de la  Mer du Japon.

Les pêcheries pour le flétan du Pacifique en Alaska, dans les états de Washington et de l’Orégon sont  certifiées comme durables selon les normes établies par le « Marine Stewardship Council ».


	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Hippoglossusstenolepis
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Selon la FAO la prise totale pour cette espèce a été de  43 557 t. en 1999.  Les prises les plus importantes ont été aux Etats-Unis 
(36 515 t) et au Canada (7 040 t).



	Forme du Produit
	Utilisés frais, séchés/salés, fumés et congelés


	Nom commun
	Hareng de l’Atlantique [image: image36.jpg]





	Nom scientifique
	Clupea harengus harengus             

	Catégorie sur la liste rouge
	Pas sur la Liste rouge de l’IUCN

	Techniques de Pêche
	Équipement: chalut pélagique 


	Détails sur l’espèce en question
	Se  nourrit de plancton.  Les harengs se trouvent habituellement en groupes denses ou bancs.

	Distribution
Géographique

	



Légende
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Atlantique de l’est ( Baie de Biscay vers le nord en Islande et au Groenland du sud), vers l’est, à  Spitzbergen et Novaya Zemlya, aussi la mer Baltique; Atlantique de l’ouest (sud-ouest du Groenland, Labrador, vers le sud jusqu’en Caroline du Sud).




	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Clupea harengus
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries)
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Après une diminution sévère de la capture globale dans les années 70's (de 4 095 394 t en 1966 à 887 533 t in 1979) due à la surexploitation, les captures ont augmenté récemment, dépassant les deux millions de tonnes (2 325 781) en 1995. De 10 à 20% de ces captures proviennent de la zone 21 (Atlantique du nord-ouest) alors que la majorité provient de la zone 27 (Atlantique du nord-est). Selon la FAO la prise totale pour cette espèce a été de 2 403 543 t. en 1999. Les prises les plus importantes ont été en Norvège (821 435 t) et en Islande (343 769 t).



	Forme du Produit
	Utilisé frais, séché/salé, fumé , congelé et en conserve.


	Nom commun
	Saumon kéta





	Nom scientifique
	 Oncouhynchus keta

	Catégorie sur la liste rouge
	Pas sur la Liste rouge de l’IUCN

	Techniques de Pêche
	Équipement: filets dérivants et lignes traînantes


	Détails sur l’espèce en question
	C’est une espèce benthopélagique trouvée sur le plateau continental (à des profondeurs entre 0 et 250 m). Les juvéniles et les adultes se nourrissent surtout de copépodes, de tuniciers et d’euphasiacés mais aussi de  ptéropodes, calmars et de petits poissons. Les adultes cessent de se nourrir lors de leur retour en eau douce. 

	Distribution
Géographique

	

Légende
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Pacifique canadien, Alaska


	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Oncouhynchusketa
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries)
[image: image43.png]ooy sauuel




Production Globale d’Aquaculture pour
Oncouhynchusketa
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries)
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Selon la FAO la prise totale pour cette espèce a été de 281 259 t. en 1999. Les prises les plus importantes ont été au Japon (182 866 t) et aux États-Unis (65 295 t).



	Forme du Produit
	Utilisé pour le caviar; vendu surtout en conserve mais aussi frais, séché/salé, fumé et congelé


	Nom commun
	Saumon chinook, saumon royal.





	Nom scientifique
	Oncouhynchus tshawytscha

	Catégorie sur la liste rouge
	Pas sur la Liste rouge de l’IUCN

	Techniques de Pêche
	Équipement: la flotte de bateaux avec lignes traînantes attrape la majorité du nombre limité de chinook au niveau de la pêche commerciale. La méthode de lignes traînantes se fait avec des lignes et hameçons qui utilisent différents leurres pour attraper spécifiquement le chinook.

	Détails sur l’espèce en question
	Il est le plus gros des 5 espèces de saumon du Pacifique.

Anadrome, il se trouve dans l’océan et les lacs.

Les adultes migrent jusqu’à une distance de 4,827 km en amont pour frayer dans les rivières. Ils peuvent aussi frayer dans les lacs.  La majorité des alevins demeurent en eau douce pour 1 ou 2 années. Ils se nourrissent d’insectes et de crustacés. Puis se fait la migration vers la mer  et les adultes se nourrissent alors de poissons, de crustacés et d’autres invertébrés

	Distribution
Géographique

	

 Légende
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Océan Pacifique, dans les  rivières importantes de Kamchatka à la Californie. Les poissons migrateurs sont observés le long de la côte nord du Japon, tard à l’automne jusqu’au début de l’été. Ont été introduits dans plusieurs rivières à l’étranger mais les succès quant à la reproduction ont été limités sauf en Nouvelle Zélande.




	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Oncouhynchustshawytscha
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries)
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Production Globale d’Aquaculture pour
Oncouhynchustshawytscha
(Statistiques de la FAOsur les pêcheries))
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Les prises les plus importantes ont été aux Etats-Unis (6 929 t) et dans la Fédération Russe (793 t). Le chinook demeure un poisson de choix en Colombie-Britannique dans le secteur de la pêche sportive.


	Forme du Produit
	Vendu frais, fumé, congelé et en conserve


	Nom commun
	Saumon rose, saumon à bosse.







	Nom scientifique
	 Oncouhynchus  goubuscha

	Catégorie sur la liste rouge
	Pas sur la Liste rouge de l’IUCN

	Techniques de Pêche
	Équipement: senneurs, bateaux de pêche à filets maillants


	Détails sur l’espèce en question
	C’est une espèce benthopélagique trouvée sur le plateau continental (profondeur de 0 à 250 m). Les juvéniles et les adultes se nourrissent surtout de copépodes, de tuniciers et d’euphasiacés mais aussi de ptéropodes, de calmar et de petits poissons. Au temps de la fraie, les adultes cessent de se nourrir à leur retour en eau douce.

	Distribution
Géographique

	


Légende
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Californie, Orégon, Washington, Alaska sur la côte ouest du Pacifique.  On les trouve aussi en Asie, sur la côte nord du Pacifique. 



	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Oncouhynchusgoubuscha
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Selon la FAO la prise totale pour cette espèce a été de 386 900 t. en 1999. Les prises les plus importantes ont été dans la  Fédération Russe (187 142 t) et aux Etats-Unis (173 315 t).


	Forme du Produit
	Vendu surtout en conserve; aussi consommé frais, fumé et congelé; est également apprécié pour le caviar, surtout au Japon


	Nom commun
	Saumon Sockeye





	Nom scientifique
	 Oncouhynchus nerka

	Catégorie sur la liste rouge
	Pas sur la Liste rouge de l’IUCN

	Techniques de Pêche
	Équipement: senneurs, bateaux de pêche à filets maillants



	Détails sur l’espèce en question
	Anadrome. Se nourrit surtout en haute mer de calmar, de petits poissons, et de plancton tels que des amphipodes et des copépodes.

	Distribution Géographique
	


Légende 
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Californie, Orégon, Washington, Alaska. Le sockeye est pêché le long de la côte de la Colombie Britannique, de la Russie et de 
l’Alaska 


	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Oncouhynchusnerka
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Production Globale d’Aquaculture pour
Oncouhynchusnerka
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Selon la FAO la prise totale pour cette espèce a été de 130 118 t. en 1999.  Les prises les plus importantes ont été faites par la Fédération Russe (14 889 t) et les États-Unis(110 836 t).



	Forme du Produit
	Frais ou congelé; entier, tout préparé, en steaks et en filets. On le trouve aussi en conserve, fumé et transformé en burgers.


	Nom commun
	Thon blanc
[image: image59.jpg]





	Nom scientifique
	Thunnus alalunga

	Catégorie sur la liste rouge
	Incertain (1994)



	Techniques de Pêche
	Avec ligne à pêche et pêche aux lignes traînantes.

	Détails sur l’espèce en question
	 Épi- et mésopélagique, espèce océanique, abondante dans les eaux de surface de 15.6° à 19.4° C; les thons blancs plus gros se trouvent dans des eaux de 13.5° à 25.2° C, avec des températures aussi basses  que 9.5° C pouvant être  tolérées pour de courtes périodes de temps. Dans l’Atlantique, les spécimens plus larges (80 à 125 cm) sont associés à des zones d’eau plus froides par rapport aux individus plus petits qui ont tendance à se trouver dans des couches plus chaudes.

	 
	

Légende
[image: image61.png]Thunnus alalunga
Certan
Uncertain

Countries

0 P e W 15 5 i





Communs dans les eaux tropicales et tempérées, dans tous les océans incluant la mer Méditerranée, au nord jusqu’aux latitudes de  45° à 50° N et au sud, des latitudes de 30° à 40°.  Absent en surface entre les latitudes 10° N et 10° S.


	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Thunnus lalunga
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Approximativement 5,000 tonnes métriques de thon sont attrapées chaque année en Colombie-Britannique. Il y a d’importantes industries de pêche pour T. alalunga dans les océans  Atlantique et Pacifique. Selon la FAO la prise totale pour cette espèce a diminué graduellement: elle était de 245 000 t en 1974 et a baissé à 

181 000 t en 1981 (FAO, 1981, 1983). 



	Forme du Produit
	Frais, congelé en mer, fumé chaud ou froid, et en conserve. Le thon frais ou congelé est disponible comme poisson entier ou coupé en steak ou en filets.


	Nom commun
	Huître géante du Pacifique, huître japonaise. 





	Nom scientifique
	Crassostrea gigas

	Catégorie sur la liste rouge
	Pas sur la Liste rouge de l’IUCN

	Techniques
d’Aquaculture 
	Culture en suspension
Ensemencement sur le fond


	Détails sur l’espèce en question
	Les huîtres du Pacifique sont grosses et croissent rapidement; elles ont des coquilles épaisses et allongées. Comme la plupart des mollusques bivalves, elles sont des organismes filtreurs.  Elles mangent des organismes microscopiques. 

	Distribution Géographique
	

Légende 
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Commune. Originaire du Japon, l’huître du Pacifique est maintenant celle qui est la plus utilisée en aquaculture;  elle est recueillie surtout dans l’océan Pacifique.




	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Crassostreagigas
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Production Globale d’Aquaculture pour
Crassostreagigas
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Entre  60 et 70 pourcent de la production de l’huître du Pacifique est vendue dans des états de la Côte du Pacifique. Selon la FAO, la prise totale pour cette espèce a été de 12 271 t. en 1999.  Les prises les plus importantes ont été dans la République de Corée (11 609 t) et aux Etats-Unis (539 t).
La production annuelle moyenne en Colombie Britannique est d’environ 5,500 tonnes. In 2001 cependant, 7,300 tonnes ont été récoltées.

	Forme du Produit
	Vivante dans les coquilles, se trouve aussi congelée dans les coquilles, chair fraîche ou congelée, peut aussi se trouver fumée.


	Nom commun
	Moule bleue
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	Nom scientifique
	Mytilus edulis

	Catégorie sur la liste rouge
	Pas sur la Liste rouge de l’IUCN

	Techniques de Pêche
	Équipement: les moules bleues sont récoltées à partir de structures flottantes ou de lignes traînantes, habituellement au moyen d’un treuil ou appareil de levage

	Détails sur l’espèce en question
	La moule bleue est la plus commune sur la côte du Pacifique. 



	Distribution Géographique
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C’est une espèce commune dans les régions boréales de l’hémisphère nord, de la frontière ouest de la mer Kara, au sud jusque dans la Méditerranée, en Caroline du Nord, en Californie et au Japon; elle est absente dans le haut Arctique.
En Colombie Britannique, les moules bleues sont récoltées surtout sur la côte ouest de l’île de Vancouver et dans le détroit de Georgia


	Intérêts pour les Pêcheries 

	Production Globale de Capture 
Mytilusedulis
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Production Globale d’Aquaculture pour
Mytilusedulis
(Statistiques de la FAO sur les pêcheries))
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Trouvée dans son habitat naturel ou cultivée.  Son exploitation se faisait manuellement jusqu’à ce que se développe une industrie géante dans les années 50. Selon la FAO la prise totale pour cette espèce a été de 121 964 t. en 1999. Les prises les plus importantes ont été au Danemark (96 215 t) et au Canada (11 565 t).


	Forme du Produit
	Frais, congelé et en conserve.


