PECHE AND AQUACULTURE AU MOZAMBIQUE
 Industrie de la Pêche maritime 
La majorité de la pêche au Mozambique provient de l’océan. Une bonne partie de la pêche océanique se fait sur la côte centrale du pays.

• Pêche industrielle avec de grands bateaux: le Mozambique travaille en partenariat avec des compagnies de pêche de pays tels que le Japon et l’Espagne.  Beaucoup des poissons attrapés par ces bateaux sont envoyés à l’extérieur du  Mozambique pour servir de nourriture à des gens de pays étrangers. 
• La pêche semi-industrielle avec des bateaux de taille moyenne (entre 10m et 20m de longueur).  Plusieurs de ces  bateaux sont utilisés pour attraper des crevettes par chalutage ou d’autres poissons avec des lignes. Les companies de pêche qui attrapent les poissons pour
les Mozambicains ne possèdent habituellement pas de nouveaux bateaux et équipement alors c’est plus difficile d’avoir un commerce de pêche.
• La pêche artisanale avec de petits bateaux: il y a plusieurs communautés au Mozambique où les gens font la pêche, soit en petits groupes, soit par eux-mêmes. Ces gens ont habituellement très peu d’argent. Certains des poissons qu’ils attrapent sont utilisés comme nourriture et d’autres sont vendus. Certains des bateaux ont des moteurs et d’autres pas. 
Il faut avoir un permis pour faire la pêche commerciale au Mozambique, sauf si l’on fait de la pêche artisanale.
Secteurs de Pêche au Mozambique 
Artisanale  Semi-industrielle   Industrielle
Longueur
the bateau Jusqu’à 10 m entre 10 et 20 m  bateaux de plus de 20m

Équipement  Ligne à main, senne de plage, filets maillants, pièges.

Lignes, filets maillants et chaluts. 
Lignes, filets maillants et chaluts. 
Pêche
Les sennes de plage sont assez communes et sont utilisées pour attraper de petits poissons.

Certaines captures se font avec des lignes et hameçons pour les plus gros poissons.

Plus gros et capturés plus en profondeur 
Plus gros et capturés plus en profondeur
Technologie de Bateau

La plupart utilise des rames.  Très peu ont des moteurs mais plusieurs ont des voiles. 
Environ 40% s’opèrent à pieds par les
pêcheurs ou ceux qui font la cueillette.
Bateau équipé avec de la glace ou un congélateur 
Bateau équipé avec un congélateur et des installations pour garder au froid.  Ils peuvent rester en mer de 20 à 30 jours.  
Transformation 
Vendus frais ou séchés au soleil, fumés. 

Usines de transformation du poissons (sur terre).  
La majorité de la capture est transformée et empaquetée en mer. 
Marché
Consommation locale.

Consommation locale et exportation. 

Exportation à d’autres pays
Captures annuelles

 80,000 -100,000 tonnes (estimation) 14,100 tonnes, en 2003

(1,100 tonnes de crevettes )

10,000 tonnes, en 2002

(7,700 tonnes de crevettes)

Location

Se fait sur tous les territoires le long de la côte, les baies, les estuaires de même que les cours d’eau à l’intérieur des terres. 
Villes côtières principales ou régions facilement accessibles à la ville. Les crevettes sont tranformées dans de petites usines et exportées via des acheteurs de 
Quelimane, Beira et  Maputo, les ports principaux de la flotte industrielle. 
Emplois 
Le plus grand nombre d’emplois directement reliés à la pêche est généré dans les ports principaux. (50,000 -  estimation) 1550 travailleurs (80% du Mozambique)

Age et sexe
La majorité de ceux qui font la cueillette de fruits de mer sont des femmes et des enfants.

La majorité de la pêche sans bateau est faite par les hommes.
Pêche Artisanale 

Longueur du bateau Jusqu’à 10 m

Équipement de Pêche Lignes, filets maillants et pièges 
Méthodes de Pêche Le type le plus commun de pêche artisanale pour attraper de petits poissons se fait avec des sennes de plage. Ces poissons sont abordables en prix et vendus aux gens des campagnes et des banlieux. Un type moins commun de pêche artisanale se fait avec des lignes et hameçons pour les plus gros poissons. Habituellement ces poissons sont apportés dans de grandes villes afin d’être congelés ou préservés avec de la glace
Technologie du Bateau
Environ  3% des bateaux ont des moteurs mais la plupart utilisent des rames et / ou des voiles. De plus, 40% de cette pêche est faite par des personnes qui n’ont pas de bateaux.

Transformation Consommation locale. Vendus frais et séchés au soleil, séchés, fumés 

Territoire de pêche Se fait sur tous les territoires le long de la côte, des baies et des estuaires et aussi sur les eaux à l’intérieur des terres. 
Emplois Génère le plus grand nombre d’emplois de la pêche au Mozambique.

Age et sexe Les femmes et les enfants font habituellement la cueillette et n’ont pas de bateaux. 
Dans les régions centrale et du nord, les femmes travaillent à la cueillette ou à vendre au marché et sont rarement permises de faire la pêche commerciale. Dans la région du sud, certaines femmes sont impliquées dans la pêche commerciale et travaillent aussi dans les marchés. 

Problèmes généraux 
- Manque au niveau de technologie, équipement, et accès à des prêts. 
- Routes en mauvais états: difficile de se rendre aux marchés. 
- Plusieurs petites communautés de pêche n’ont pas les connaissance et les ressources pour organiser leur commerce. 
Différences régionales 
Les provinces de Zambezia et de Nampula sont pauvres, plus densément peuplées; au Nampula

il y a beaucoup de pêche artisanale.
Côte nord: il y a beaucoup de récifs coralliens et d’îles.  Les routes sont rudimentaires et les services sociaux limités. 
Côte centrale: il y a beaucoup de mangroves, aussi de travailleurs agricoles; la pêche artisanale dans la province de Sofala est très productive. C’est là que beaucoup des poissons vendus au Mozambique sont séchés.

Côte sud: on y trouve des dunes de sable et une forte industrie du tourisme.  Il y a moins de pêcheurs artisanaux et plus de commerçants de poissons. Les routes et les infrastructures sont meilleures.
Groupes selon les revenus :

 1) Les propriétaires de bateaux de sennes de plage impliqués dans des activités commerciales et dans l’agriculture font le plus d’argent.  Certaines des familles ayant le plus de succès peuvent gagner jusqu’à $3,300 (dollars américains) par année.
2) Les travailleurs sur les bateaux artisanaux et avec les sennes de plage gagnent environ $120 à $400 dollars par année.
3) Les pêcheurs et les cueilleurs sans bateaux: le groupe le plus pauvre parmi les pêcheurs artisanaux.

Aquaculture

Environ 95,000 personnes travaillent en aquaculture dont  90% dans la catégorie artisanale.  Quelques 5,000 de ces travailleurs sont à temps partiel et ils font souvent l’élevage de la tilapia et d’algues. La majorité des crevettes, fruits de l’aquaculture, sont destinés à l’exportation. On fait aussi l’élevage de poissons d’eau douce. 

L’aquaculture commerciale côtière se fait habituellement pour les crevettes, élevées dans des étangs avec un fond de terre. En 2004, le Mozambique a produit 400 tonnes de crevettes. La nourriture pour les crevettes est habituellement importée de d’autres pays africains ou d’Asie.
Les étangs à crevettes sont localisés près de la forêt mangrove et au bord des estuaires. 
D’autres types d’aquaculture incluent l’élevage de poissons, de crustacés et de macro algues aquatiques. Les espèces principales sont les grosses crevettes « tigrées » (« giant tiger »), les crevettes blanches indiennes, les poissons d’eau douce originaires du Mozambique tels que la tilapia, la carpe commune, la carpe argentée, la tilapia du Nile de même que deux espèces d’algues. 
Dans les régions côtières de Cabo Delgado et de Nampula, les communautés  locales sont impliquées dans la culture d’algues (Eucheuma et Kappaphycus) au moyen d’un système de pôles installés dans des secteurs d’eau peu profonde près de la côte. En 2003, la production a atteinte  523 tonnes. Les fermiers locaux ont gagné en moyenne $ 60 per month.
Production d’Aquaculture

En 2002  la production en aquaculture (crevettes marines et algues) a été de 757

tonnes avec une valeur de$ 3 031 000. En 2003 elle était de  855 tonnes avec une

valeur de $ 1 668 300 (DNEP, 2004). Le graphe plus bas montre la production totale d’aquaculture au Mozambique selon les statistiques de la FAO.

 (Statistiques de la FAO au sujet des Pêcheries)

Marchés et échanges commerciaux
Le commerce et la distribution des poissons sont faits par le secteur privé, formel et informel. Une grande variété de produits de poissons marins sont disponibles et commercialisés. 
La production d’aquaculture marine remplie les demandes des marchés extérieurs alors que la production d’eau douce est pour la consommation nationale.  Les marchés domestiques pour les produits marins sont petits et la consommation de tels produits est limitée aux zones maritimes. La consommation de poissons au pays est estimée à 7-10 kg/par année et par personne.

Cependant, il y a un déséquilibre dans la consommation entre les zones maritimes et intérieures. 
Les espèces ayant une plus grande valeur comme les crevettess Penaeus monodon et Penaeus indicus sont exportées.  Les destinations principales des exportations sont l’Europe et les États-Unis.  Des volumes moins importants sont mis en marché pour l’Afrique du Sud des pays d’Asie.

La production de la tilapia cultivée dans des casiers est mise en marché localement. 
Inspection: le département de l’inspection du poisson au Ministère des Pêches a l’autorité de faire des inspections et de tester et certifier les produits de la capture et de l’aquaculture.
